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Постановка проблеми. Комерційна цінність гібри-
дів кукурудзи розлусної (Zea mays L. everta Sturt.) 
залежить від величини і стабільності прояву основних 
технологічних показників зерна, таких як об’ємне розши-
рення зерна (popping expansion), відсоток нерозлусне-
них зерен (unpopped kernels), тип розлуснення зернівки 
(type of popcorn) і смакові якості попкорну. Незважаючи 
на генетичну зумовленість цих показників, для досяг-
нення оптимальних результатів потрібно враховувати 
вплив різноманітних чинників, які можуть кардинально 
погіршити як кількість, так і якість готової продукції.

Аналіз останніх досліджень і публікацій. Об’ємне 
розширення зерна (ОРЗ) є галузевим стандартом вимі-
рювання якості попкорну в США та інших країнах [1–3]. 
Воно розраховується за формулою: , де V – об’єм 
розлуснених зерен (см3), m – маса зерна (г). Комерційні 
гібриди кукурудзи мають ОРЗ більше 40,0 см3/г і однорід-
ний тип розлуснення. Величина ОРЗ залежить не лише 
від генотипу гібрида, але й від вологості зерна при роз-
лусненні, способу розлуснення, розміру зернівки та інше.

Розлуснення зерна за допомогою апарату з гарячим 
повітрям було більш ефективнішим і результативнішим, 
ніж використання мікрохвильової печі. За першим мето-
дом отримали найбільший об’єм попкорну і меншу кіль-
кість нерозлуснених зерен [4]. 

Вологість зерна при розлусненні значною мірою 
впливає як на об’єм попкорну, так і на кількість нерозлу-
снених зерен, оскільки від неї залежить тиск, який буде 
всередині зернівки під час нагрівання: низька вологість 
не дозволить досягти внутрішнього тиску пари, необ-
хідного для розлуснення, а її високий вміст зменшить 
жорсткість оплодня і знизить швидкість розлуснення [5]. 
Вважається, що кукурудза найкраще «вибухає» за воло-
гості зерна 13,5–14,0% [6–8]. 

Біотичні і абіотичні чинники середовища впливають 
як на якість зерна розлусної кукурудзи, так і на кількість 
нерозлуснених зерен. Середнє значення нерозлуснених 
зерен залежно від року вирощування змінювалося від 
6,72% у 2006 р. до 4,86% у 2008 р. З огляду на середні 
значення, генотипи TCM-05-05 та TCM-05-06 мали най-
нижчий відсоток нерозлуснених зерен – 2,8%, а сорт 
Koçkompozit – найвищий – 10,1%, що, можливо, пояс-
нюється високою гетерогенністю розмірів зерен [9].

R. A. A. Ranathunga та ін. [10] встановили значні роз-
біжності щодо ОРЗ різних попкорн-пластівців. Так, до 
сортування об’ємне розширення зерна кукурудзи роз-
лусної дорівнювало 10–11 см3/г, а після – односторонні 
попкорн-пластівці – 9,34 см3/г, двосторонні – 8,86 см3/г 
та багатосторонні – 12,29 см3/г. 

J. C. Sweley та ін. [11] досліджували попкорн, виго-
товлений у мікрохвильовій печі в діапазоні мікрохвильо-
вої потужності (750–1240 Вт) з додаванням олії (0–30%) 
із зерна трьох гібридів кукурудзи розлусної, які вирощу-
валися в трьох різних середовищах. Встановлено, що 
тип розлуснення змінювався від 1 до 24% односторон-
ніх, від 20 до 55% – двосторонніх і від 31 до 68% – бага-
тосторонніх попкорн-пластівців за всіма групами. На 
відносний відсоток кожного типу розлуснення впливав 
генотип гібрида, місце вирощування, співвідношення 
кукурудза – олія та потужність мікрохвильової печі. 

Серед чинників, які впливають на кількість і якість 
попкорну, найменш дослідженим є питання оптимального 
часу для проведення розлуснення зерна. Встановлено, 
що за час післязбирального достигання волога в зерні 
приходить у стан рівноваги з відносною вологістю пові-
тря, у результаті чого, досягається найбільш рівномірне її 
розміщення в межах зернівки, що сприяє найкращому її 
розлусненню під час нагрівання [1]. 

O.  J.  Margues та ін. [12] проводили розлуснення 
зерна через 30 днів після збирання для стабілізації 
вмісту вологи в зерні між 11% і 13%. V. Y. Srinivasa та ін. 
[13] безпосередньо після збору врожаю протягом 6 тиж-
нів тримали зерно розлусної кукурудзи в кімнаті з конди-
ціонером для врівноваження вологи в межах 14%, після 
чого помістили зерно в марковані, герметичні пласти-
кові банки для тривалого збереження. 

L. Parsons, O. Rodriguez та D. R. Holding зрілі качани 
розлусної кукурудзи без обгортки в сітчастих мішках вису-
шували в теплому, добре провітрюваному приміщенні. 
Першу партію качанів на розлуснення перевірили через 
2 тижні. Потім щотижня повторювали процедуру до досяг-
нення найкращого результату. Після цього зерно обмоло-
чували і зберігали в герметичному контейнері [14].

Після шести місяців зберігання зерна вологістю 13% 
за температур 5 ℃, 15 ℃, 25 ℃ та 35 ℃ об’ємне розши-
рення зерна зменшилось в порівнянні з вихідним зна-
ченням на 2,94 см3/г; 5,47 см3/г; 8,54 см3/г та 9,30 см3/г 
[15]. Зберігання за температури 35  °C сприяло збіль-
шенню часу розлуснення і кількості нерозлуснених 
зерен та зменшенню об’єму готової продукції, а також 
зниженню електропровідності, рН та розчинності білків 
попкорну. Попкорн, приготовлений із зерна, яке зберіга-
лося за температури 15 °C, показав найбільші розміри 
попкорн-пластівців та вищу привабливість для покупців, 
ніж попкорн, за інших температур зберігання.

Мета. Мета досліджень полягала у вивчені впливу 
тривалості періоду від збирання до розлуснення на тех-
нологічні показники зерна кукурудзи розлусної.
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Матеріали та методи досліджень. Матеріалом для 
проведення досліджень були 14 експериментальних 
трилінійних гібридів кукурудзи розлусної власної селек-
ції. Дослід проводився в 2024 р. в лабораторії селекції 
кукурудзи середньостиглих і середньопізніх гібридів 
Державної установи Інститут зернових культур НААН. 

Технологічні показники зерна вивчали за методикою, 
розробленою в ДУ ІЗК НААН в 2023  р. [16]. Оскільки 
погодні умови 2024 р. були жаркі і посушливі, станом на 
5 жовтня всі гібриди повністю достигли і збиральна воло-
гість зерна була менше 14%. Тому зерно в качанах не 
досушувалося, а було обмолочено вручну на 5 добу після 
збирання. Вологість зерна вимірювали вологоміром He 
lite. Після обмолоту зерно тримали в герметичних паке-
тах в добре провітрюваному приміщенні за температури 
5–15%. Розлуснення зерна проводили за допомогою апа-
рату з гарячим повітрям Clatronic PM 3635 на 5, 25, 45, 60, 
75 та 90 добу після збирання. Окремо по кожному гібриду 
визначали ОРЗ, відсоток нерозлуснених зерен та кількість 
попкорн-пластівців за кожним типом розлуснення.

Математичну обробку даних проводили на персо-
нальному комп’ютері з використанням спеціальних 
прикладних програм Microsoft Office Excel (Statistica). 
Статистичну достовірність експериментальних даних 
розраховували за П. П. Літуном та ін. [17].

Результати досліджень. У результаті проведених 
досліджень було встановлено, що гібриди кукурудзи 
розлусної мали статистично достовірні відмінності за 
вологістю і об’ємним розширенням зерна (табл. 1).

Вологість зерна у гібридів коливалася в межах від 
13,0% до 13,5%, що зважаючи на літературні дані, 
повинно було забезпечити високий рівень розлуснення.

Об’ємне розширення зерна варіювало від 25,5 см3/г 
до 47,5 см3/г, а середні значення ознаки змінювалися від 
34,0 см3/г на 5 добу після збирання до 39,6 см3/г – на  
60 добу. У 50% гібридів найвище значення ОРЗ спосте-
рігалось на 60 добу після збирання; у 29% гібридів – на 

90 добу; у 14% гібридів – на 75 добу, а у 7% гібридів – на 
45 добу. 

 На 45 добу після збирання у гібрида розлус-
ної кукурудзи (Веселка × РР  2) стабілізувалось зна-
чення об’ємного розширення зерна – 40,0  см3/г; на  
60 добу – у гібридів (Веселка × РВ  6) – 41,5  см3/г,  
(Циклон × РС 19) – 47,0 см3/г та (Циклон × РК 25) – 47,5 см3/г; 
на 75 добу – у гібридів (Шанс × РС 11) – 41,5 см3/г та  
(Корал × РВ 1) – 45,5 см3/г. 

В цілому у 93% гібридів кукурудзи розлусної спо-
стерігалося підвищення об’ємного розширення зерна 
з 5 доби на 60 добу, а після 60 доби воно залишалося 
незмінним у 29% гібридів, підвищувалося – у 42% гібри-
дів, і зменшувалося – у 29% гібридів.

Аналізуючи середні значення ОРЗ бачимо, що 
воно зросло з 5 до 60 доби на 5,6  см3/г, а з 60 до  
90 доби – зменшилось на 0,5  см3/г. На 60 добу після 
збирання у 7 гібридів кукурудзи розлусної було  
ОРЗ ≥ 40,0 см3/г, а на 90 добу – у 9 гібридів. Найкращою 
за об’ємним розширенням зерна була гібридна комбіна-
ція (Циклон × РК 25) – 47,5 см3/г.

Відсоток нерозлуснених зерен у гібридів кукурудзи 
розлусної варіював від 0% до 10,6%, а середні значення 
цього показника змінювалися від 2,51% до 3,14% (табл. 2). 

У 60% гібридів протягом усього періоду дослідження 
відсоток нерозлуснених зерен не перевищував 5%, що 
відповідає оцінці «відмінно» [16]. На 5 добу після зби-
рання оцінку 5 балів мав 71% гібридів; на 25 добу – 86% 
гібридів; на 45–75 добу – 93% гібридів; на 90 добу – 78% 
гібридів. Найвищі відсотки нерозлуснених зерен були 
у гібрида (Веселка × ІКР 1). Значення цього показника 
варіювало від 6,4% до 10,6%.

Тривалість періоду від збирання до розлуснення також 
впливала на тип розлуснення зерна. На 5 добу, в залежно-
сті від генотипу гібрида, відсоток попкорн-пластівців «мете-
лик» (bilateral popcorn flakes) варіював від 0% до 56%, «тро-
янда» (multilateral popcorn flakes) – від 7% до 63%; «гриб» 

Таблиця 1
Об’ємне розширення зерна гібридів кукурудзи розлусної, см3/г

Назва гібрида
Воло-
гість 

зерна, %

Час розлуснення, доба

5 25 45 60 75 90
Шанс × РС 11 13,2 36,0 39,5 39,5 41,0 41,5 41,5
Шанс × РК 25 13,2 31,5 36,0 38,5 41,0 36,0 33,0
Шанс × РП 60 13,3 33,0 34,5 34,5 35,0 35,5 36,5
Веселка × РП 61 13,5 37,0 39,0 39,0 42,5 42,0 42,0
Веселка × РР 1 13,4 31,0 35,5 38,0 38,5 39,5 40,5
Веселка × РР 2 13,3 36,5 39,5 40,0 40,0 40,0 40,0
Веселка × РР 7 13,4 25,5 28,5 33,0 35,0 33,5 33,5
Веселка × ІКР 11 13,5 28,5 29,0 30,0 31,0 28,5 27,0
Веселка × РВ 6 13,5 39,0 41,0 40,0 41,5 41,5 41,5
Циклон × РС 5 13,4 27,5 30,0 31,0 31,0 31,0 31,5
Циклон × РС 19 13,3 41,5 43,5 45,5 47,0 47,0 47,0
Циклон × РК 25 13,0 39,5 41,0 46,0 47,5 47,5 47,5
Корал × РР 2 13,2 32,5 35,0 37,0 39,0 38,0 40,0
Корал × РВ 1 13,5 37,0 41,5 42,5 45,0 45,5 45,5

x̅ ± tsx̅
13,3±
0,11 34,0±2,1 36,7±2,8 38,2±1,4 39,6±2,7 39,1±1,7 39,1±0,9

НІР 0,05 0,15 2,89 3,90 1,94 3,80 2,40 1,27
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(unilateral popcorn flakes) – від 7% до 65% та «кулястий» 
(mushroom-shaped popcorn) – від 0% до 58% (табл. 3). 

Жоден із гібридів не мав «переважного типу розлус-
нення», тобто, такого типу, який би у 2 повтореннях мав 
75% і більше (16). На 60 добу після збирання 4 гібрида, 
або 29% мали переважний тип розлуснення – «мете-
лик», а на 90 добу таких гібридів було 6, або 48%.

Аналізуючи склад попкорну на 5, 60 та 90 добу 
після збирання було встановлено, що середній відсоток 
попкорн-пластівців типу «метелик» зростав – 20%, 63% 
та 69%, відповідно. На противагу цьому, відсоток інших 
попкорн пластівців зменшувався: «троянда» – 30%, 
14%, 11%; «гриб» – 27%, 18%, 18% та «кулястий» – 
24%, 5%, 3%, відповідно.

В табл. 4 представлена кореляційна залежність між 
часом розлуснення і технологічними показниками зерна.

Час розлуснення зерна мав сильний позитивний 
зв'язок з об’ємним розширенням зерна та типом розлус-
нення «метелик» і сильний негативний зв’язок з типами 
розлуснення «троянда», «гриб» і «кулястий». Сильний 
прямий зв'язок був встановлений між об’ємним розши-
ренням зерна і типом розлуснення «метелик», тоді як 
з іншими типами розлуснення зв’язок був сильний обер-
нений. Відсоток нерозлуснених зерен мав негативний 
зв’язок середньої сили з часом розлуснення та позитив-
ний зв'язок середньої сили з типом розлуснення «гриб». 

Висновки. Встановлено, що тривалість періоду від 
збирання кукурудзи розлусної до розлуснення зерна 

Таблиця 2
Нерозлуснені зерна, %

Назва гібрида Час розлуснення, доба
5 25 45 60 75 90

Шанс × РС 11 0,0 1,5 1,6 1,5 1,6 1,6
Шанс × РК 25 3,7 1,5 1,5 3,9 2,4 6,1
Шанс × РП 60 3,2 1,6 5,0 3,3 4,1 3,3

Веселка × РП 61 2,6 1,7 1,8 0,9 0,0 1,8
Веселка × РР 1 6,5 3,7 0,9 3,8 2,8 2,8
Веселка × РР 2 0,7 3,6 2,2 0,0 0,7 0,8
Веселка × РР 7 6,0 9,7 1,8 2,7 2,7 5,2

Веселка × ІКР 11 6,4 10,6 9,0 8,3 9,1 8,4
Веселка × РВ 6 0,7 0,7 1,5 3,0 4,3 0,8
Циклон × РС 5 1,9 1,9 2,8 4,8 3,8 0,9
Циклон × РС 19 0,7 2,8 1,4 2,8 1,4 0,0
Циклон × РК 25 0,8 1,6 2,4 0,8 0,8 0,0
Корал × РР 2 3,6 1,5 0,8 4,7 1,5 2,2
Корал × РВ 1 5,8 1,5 2,4 3,8 2,3 3,1

x̅ ± tsx̅ 3,00 ±0,8 3,12 ±0,8 2,51 ±0,7 3,14±0,6 2,66±0,7 2,63±0,8

Таблиця 3
Розподіл попкорну за типом розлуснення зерна, %

Назва гібрида
5 доба після збирання 60 доба після збирання 90 доба після збирання

М* Т Г К М Т Г К М Т Г К

Шанс × РС 11 31 24 26 19 69 14 11 6 76 5 19 0
Шанс × РК 25 23 20 13 45 75 10 8 7 84 0 16 0
Шанс × РП 60 6 40 32 22 60 13 25 3 60 14 20 5
Веселка × РП 61 26 20 14 40 57 22 4 17 66 17 6 11
Веселка × РР 1 0 35 7 58 54 14 22 10 71 6 23 0
Веселка × РР 2 27 14 40 19 58 10 26 6 63 6 31 0
Веселка × РР 7 16 44 11 29 45 20 22 12 55 19 21 5
Веселка × ІКР 11 9 32 8 51 47 26 16 10 37 34 23 6
Веселка × РВ 6 0 63 21 17 77 11 10 2 88 4 8 0
Циклон × РС 5 8 38 25 29 46 27 27 0 25 22 41 12
Циклон × РС 19 56 7 37 0 98 1 1 0 97 2 1 0
Циклон × РК 25 35 26 39 0 72 10 18 0 85 5 10 0
Корал × РР 2 2 29 66 3 75 2 23 0 87 3 10 0
Корал × РВ 1 40 22 37 0 52 16 32 0 66 14 20 0
Середнє 20 30 27 24 63 14 18 5 69 11 18 3

Примітка:* М – тип розлуснення «метелик»; Т – тип розлуснення «троянда»; Г – тип розлуснення «гриб»; К – тип 
розлуснення «кулястий».
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впливає на технологічні показники зерна. Із збільшен-
ням часу збільшується об’ємне розширення зерна 
і зменшується відсоток нерозлуснених зерен. Доведено, 
що розлуснення зерна треба проводити не раніше ніж 
на 60 добу після збирання. Виявлено, що із зростанням 
ОРЗ зростає відсоток попкорн-пластівців «метелик», 
тоді як відсоток інших типів розлуснення зменшується. 
Показано, що на 90 добу лише у 48% гібридів сформу-
вався переважний тип розлуснення. Встановлено, що за 
результатами дослідження технологічних показників на 
90 добу після збирання для комерційного використання 
підходять такі гібриди: (Циклон × РС 19) – об’ємне роз-
ширення зерна – 47,0  см3/г; розлуснення – 100%; тип 
розлуснення – «метелик» та (Циклон × РК 25) – об’ємне 
розширення зерна – 47,5 см3/г; розлуснення – 100%; тип 
розлуснення – «метелик».
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Купріченков Д.С. Особливості визначення техно-
логічних показників зерна у гібридів кукурудзи роз-
лусної (Zea mays L. everta Sturt.)

Мета. Мета досліджень полягала у вивчені впливу 
тривалості періоду від збирання до розлуснення на тех-
нологічні показники зерна кукурудзи розлусної.

Методи. Дослід проводився в лабораторії селекції 
кукурудзи середньостиглих і середньопізніх гібридів 
Державної установи Інститут зернових культур НААН. 
Матеріалом для проведення досліджень були 14 
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експериментальних трилінійних гібридів кукурудзи роз-
лусної власної селекції. Технологічні показники зерна 
вивчали за методикою, розробленою в ДУ ІЗК НААН 
в 2023 р. Розлуснення зерна проводили за допомогою 
апарату з гарячим повітрям Clatronic PM 3635 на 5, 25, 
45, 60, 75 та 90 добу після збирання. Окремо по кожному 
гібриду визначали об’ємне розширення зерна (popping 
expansion), відсоток нерозлуснених зерен (unpopped 
kernels) та кількість попкорн-пластівців за кожним типом 
розлуснення (type of popcorn).

Результати. Об’ємне розширення зерна (ОРЗ) варі-
ювало від 25,5  см3/г до 47,5  см3/г, а середні значення 
ознаки змінювалися від 34,0 см3/г на 5 добу після зби-
рання до 39,6 см3/г – на 60 добу. У 50% гібридів найвище 
значення об’ємного розширення зерна спостерігалось 
на 60 добу після збирання. В цілому у 93% гібридів куку-
рудзи розлусної спостерігалося підвищення об’ємного 
розширення зерна з 5 доби на 60 добу, а після 60 доби 
воно залишалося незмінним у 29% гібридів, підвищува-
лося – у 42% гібридів, і зменшувалося – у 29% гібридів. 
Відсоток нерозлуснених зерен у гібридів кукурудзи роз-
лусної варіював від 0% до 10,6%, а середні значення 
цього показника змінювалися від 2,51% до 3,14%. У 60% 
гібридів протягом усього періоду дослідження відсоток 
нерозлуснених зерен не перевищував 5%, що відпові-
дає оцінці «відмінно». Тривалість періоду від збирання 
до розлуснення також впливала на тип розлуснення 
зерна. На 5 добу жоден із гібридів не мав «переважного 
типу розлуснення», тобто, такого типу, який би у 2 пов-
тореннях мав ≥ 75%. На 90 добу після збирання пере-
важний тип розлуснення був у 6 гібридів. Аналізуючи 
склад попкорну на 5, 60 та 90 добу після збирання було 
встановлено, що середній відсоток попкорн-пластівців 
типу «метелик» (bilateral popcorn flakes) становив 20%, 
63% та 69%; «троянда» (multilateral popcorn flakes) – 
30%, 14%, 11%; «гриб» (unilateral popcorn flakes) – 27%, 
18%, 18% та «кулястий» (mushroom-shaped popcorn) – 
24%, 5%, 3%, відповідно. Час розлуснення зерна мав 
сильний позитивний зв'язок з об’ємним розширенням 
зерна та типом розлуснення «метелик» і сильний нега-
тивний зв’язок з типами розлуснення «троянда», «гриб» 
і «кулястий». 

Висновки. Встановлено, що тривалість періоду від 
збирання кукурудзи розлусної до розлуснення зерна 
впливає на технологічні показники зерна. Із збільшен-
ням часу збільшується об’ємне розширення зерна 
і зменшується відсоток нерозлуснених зерен. Доведено, 
що розлуснення зерна треба проводити не раніше ніж 
на 60 добу після збирання. Виявлено, що із зростан-
ням об’ємного розширення зерна зростає відсоток 
попкорн-пластівців «метелик», тоді як відсоток інших 
типів розлуснення зменшується. Показано, що на 90 
добу лише у 48% гібридів сформувався переважний 
тип розлуснення. Встановлено, що за результатами 
дослідження технологічних показників на 90 добу після 
збирання для комерційного використання підходять 
такі гібриди: (Циклон × РС 19) – об’ємне розширення 
зерна – 47,0  см3/г; розлуснення – 100%; тип розлус-
нення – «метелик» та (Циклон × РК 25) – об’ємне роз-
ширення зерна – 47,5  см3/г; розлуснення – 100%; тип 
розлуснення – «метелик».

Ключові слова: об’ємне розширення зерна, нероз-
луснені зерна, розлуснення, тип розлуснення зерна, 
попкорн-пластівці.

Kuprichenkov  D.S. Features of determining the 
technological indicators of grain in hybrids of popcorn 
(Zea mays L. everta Sturt.)

Purpose. The purpose of the research was to study the 
influence of the duration of the period from harvesting to 
popping on the technological indicators of popcorn grain.

Methods. The experiment was conducted in the labora-
tory of breeding corn of mid-ripening and mid-late hybrids 
of SE Institute of Grain Crops of the National Academy of 
Agrarian Sciences of Ukraine. The material for the research 
was 14 experimental trilinear popcorn hybrids of our own 
selection. Technological indicators of grain were studied 
according to the method developed at the SE Institute of 
Grain Crops of the NAAS in 2023. The Clatronic PM 3635 
was used for popping at 5, 25, 45, 60, 75 and 90 days after 
harvest. The popping expansion, percentage of unpopped 
kernels and number of popcorn flakes were determined 
separately for each hybrid for each type of popping.

Results. Popping expansion (PE) varied from 
25.5 cm3/g to 47.5 cm3/g, and the mean values ​​of the trait 
varied from 34.0 cm3/g on day 5 after harvest to 39.6 cm3/g 
on day 60. In 50% of the hybrids, the highest PE was 
observed on the 60th day after harvesting. In general, 93% 
of popcorn hybrids showed an increase in PE from day 5 
to day 60, and after day 60 it remained unchanged in 29% 
of hybrids, increased in 42% of hybrids, and decreased in 
29% of hybrids. The percentage of unpopped kernels in 
popcorn hybrids varied from 0% to 10.6%, and the average 
values ​​of this indicator varied from 2.51% to 3.14%. In 60% 
of the hybrids, the percentage of unpopped kernels did not 
exceed 5% throughout the study period, which corresponds 
to the assessment of “excellent”. The length of the period 
from harvest to popping also affected the type of popcorn. 
On day 5, none of the hybrids had a “predominant type 
of popcorn,” i.e., a type that had ≥ 75% in 2 replicates. At  
90 days after harvest, 6 hybrids had “predominant type of 
popcorn.” Analyzing the composition of popcorn at 5, 60, and  
90 days after harvest, it was found that the average percent-
age of “bilateral popcorn flakes” was 20%, 63%, and 69%; 
“multilateral popcorn flakes” – 30%, 14%, 11%; “unilateral 
popcorn flakes” – 27%, 18%, 18%, and “mushroom-shaped 
popcorn” – 24%, 5%, 3%, respectively. The time of popping 
had a strong positive relationship with the popping expan-
sion and the bilateral popcorn flakes and a strong negative 
relationship with the multilateral popcorn flakes, unilateral 
popcorn flakes and mushroom-shaped popcorn types.

Conclusions. It was established that the duration of the 
period from popcorn harvesting to popping affects the tech-
nological indicators of grain. With increasing time, the pop-
ping expansion increases and the percentage of unpopped 
kernels decreases. It has been proven that popping should 
be carried out no earlier than 60 days after harvesting. It 
was found that with the increase in the popping expansion, 
the percentage of bilateral popcorn flakes increases, while 
the percentage of other popcorn flakes decreases. It was 
shown that on the 90th day only 48% of hybrids formed 
the predominant type of popcorn. It was established that, 
according to the results of the study of technological indi-
cators, the following hybrids are suitable for commercial 
use 90 days after harvesting: (Cyclone × RS 19) – popping 
expansion – 47.0 cm3/g; popping – 100%; type of popcorn – 
"bilateral popcorn flakes" and (Cyclone × RK 25) – popping 
expansion – 47.5 cm3/g; popping – 100%; type of popcorn – 
"bilateral popcorn flakes".

Key words: popping expansion, unpopped kernels, 
popping, type of popcorn, popcorn flakes.


